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Jll Paket icerigi

(1) Proscenic fritéz 5L x1

(2) Tarif x1 |g

(3) Hizh rehber x1

(4) Kullanma Kilavuzu x 1 |!

(5) Kizartma haznesi

Jll Uriin 6zellikleri

Nominal gii¢c kaynadi (ABD)

AC 120V, 60 Hz

Nominal giic kaynagi (ingiltere)

AC 220V-240V, 50 Hz

Nominal gti¢ kaynadi (AB)

AC 220V-240V, 50 Hz

Nominal gli¢ 1500W

Nominal kapasite 5L/5.2qt

Sicaklik araligi 75-205°C (165-400°F)
Sure araligi 1-60 dakika

Adirlik 5.5 kg




)
Jll Onemli Garanti

Cihazi calistirmadan 6nce butin talimatlari, givenlik kurallarini ve uyarilari okuyunuz. Bu glvenlik tedbirlerin veya
talimatlarin uygulanmamasi fiziki yaralanmalar veya Urinin zarar gérmesi ile sonuc¢lanabilir.

Elektrik carpmasini dnlemek icin, evinizdeki voltajin cihazin voltajiyla uyumlu olup olmadigini kontrol ediniz. Her zaman
toprakli priz kullaniniz. Adaptdr veya uzatma kablosu kullanmayiniz.

Yangin tehlikesini dnlemek icin, gecici etiketler dahil olmak Gzere butin ambalajlari fritdzden ¢ikartiniz.

I Gilivenlik ve 6nlemler

1. Fritdz kuru bir ortama yerlestiriniz. Bu Grtin sadece evde kullanim icindir, disarida kullanmayiniz. 4

Ust -20 cm

2. Urlin calisirken ortaya cikan isinin dumani veya atesinden mobilyalarin zarar gérmesini dnlemek icin,
|Gtfen Grdnd duvarlara ve dolaplara belirli bir mesafede konumlandiriniz.

3. Lutfen fritdz i1s1 yalitimi olan dtiz bir ytzey Uzerine yerlestiriniz. Hava sirktlasyonunu saglamak icin
fritdzU duvardan ve ylizeyden en az 10 cm veya 4 in¢ mesafede bulundurunuz.

4. FritézU alev yanici maddelerin veya isi kaynaklarinin yakinina koymayiniz ve yangini énlemek icin
perdeler ile benzeri nesnelerden uzak tutunuz. A%_m{m'

Sag ve sol - 10 cm

5. UYARI: Elektrik carpmasini dnlemek icin, tel, fis veya gdvdeyi suya veya diger sivilara batirmayiniz.

Fritdztn arkasinda bir gtvenlik bariyeri

6. Glc kablosunun govdenin etrafina dolanmasina engel olunuz; yiksek isili gaz ve elektrikli isiticilar, isitici bulummaltadin Litfen. Hitbetin doveriar
lambalar ve i1sitima cihazlari gibi sicak cisimlerle temas ettirmeyiniz. gibi nesnelerle temasini engellemek icin

guvenli bir mesafede konumlandiriniz.

7. GUc¢ kablosunu ASLA cekmeyiniz. Fisten ¢cikarmadan once fritdzi hareket ettirmeniz gerekirse, fritdza iki
elinizle tasiyiniz.

10cm

8. Fritdzl, icinde sicak yagd veya baska bir sivi bulunur halde hareket ettirmeyiniz. [Z/;,'

9. Fritdza kullanirken, Grinin yanict maddelerle (bez, kagit, plastik vb.) kaplanmamis olmasi gerekmektedir.
Yangin tehlikesini 6nlemek icin bu tir maddeleri fritdzin icine koymayiniz.




10. Yangin veya yaralanmalari dnlemek icin, kullanicilar Greticinin verdigi destek malzemeleri dogru sekilde kullanmalidir. Uretici tarafindan
verilmemis malzemeleri Urinin icine koymayiniz veya Uretici tarafindan tavsiye edilmeyen malzemeleri kullanmayiniz.

11. icine yiyecek koyarken veya icinden cikarirken, i1si korumali ve yalitimli eldiven giyiniz.

12. Kullanim sirasinda veya sonrasinda fritdzin dis yizeyine dokunmayiniz.

13. Yaniklari 6nlemek icin, fritdz calisirken sadece kulptan tutunuz.

14. FritdzU temizlerken, gii¢ kaynagindan c¢ikariniz ve oda sicakligina gelinceye kadar bekleyiniz.

15. Fritéz0 temizlemek icin yumusak ve nemli bir bez kullaniniz. Zarar gérmesine neden olmamak icin, sivri temizlik malzemeleri kullanmayiniz.

16. Urtini cocuklarin kullanmasina misaade etmeyiniz. Fritdzi cocuklarin erisemeyecedi yerlerde bulundurunuz. Engellilerin ve yaslilarin tek
baslarina Urin0 kullanmasina misaade etmeyiniz.

17. Fritdza yiyecek i1sitmak veya ¢cdzdlirmek disinda bir amacla kullanmayiniz.
18. Uyari: Yangini 6nlemek icin, ¢alisir durumdayken fritézin Gzerine herhangi bir nesne koymayiniz.
19. Uyari: Patlamaya neden olmamak icin kapali kutulari fritdzde 1sitmayiniz.

20. Frit6z0 kullandiktan sonra veya uzun sire kullanilmadidi zaman, kapali ve fisten ¢ekili konumda tutunuz. Bu Grin herhangi bir zamanlayici
veya uzaktan kumanda sistemiyle calistiriimamaktadir.

21. Urtint kullanirken devreye fazla yiik binmesi halinde fritdz diizgiin calismayabilir. Fritéz icin ayri bir hat kullaniimalidir.

22. Yiyecekleri isitirken, sivilarin kaynamasini ve tasmasini engellemek icin haznede yeterince bosluk birakiniz. Cam veya metal kutular
kullanirken tehlikeleri ve yaniklari engellemek icin dikkatli olunuz.

23. Eger glc kablosu zarar gorirse, tehlikenin énlenmesi icin Ureticinin bakim biriminde veya benzer birimlerinde calisan profesyoneller
tarafindan degistirilmelidir.



IUyari: Yiiksek sicaklik!

Uretir ve fritdzdeki 1sitma elemaninin isisi cok ylksektir. Kullanim sirasinda, Gzerinde “Dikkat! Yliksek Sicaklik!” yazan dis yUzeyi
veya hareket ettirmeyiniz.

Uyart: Erisilebilen parcalar kullanim sirasinda isinabilir. Cocuklarin ulasamayacadi yerlerde bulundurulmalidir. Uriin calisirken isi
isinacaktir. Urliniin calismasi sona erdirildikten sonra bir siire isi ve dis yiizey sicak olmaya devam edebilir. DOKUNMAYINIZ

Jll Uriiniin tanitimi

(D Kontrol paneli

@ Govde
@ Kizartma sepeti

| g

® Hava cikisl
@ Kulp




i Talimatlar

Jilk kullanimdan énce

Uyari

*Elektrik carpmasini dnlemek icin, evinizdeki voltajin cihazin voltajiyla uyumlu olup olmadigini kontrol ediniz.

*Gecici etiketler dahil olmak Gzere butin ambalajlari fritdzden ¢ikartiniz.

*Yaniklart 6nlemek icin, yiyecekleri ¢ikarirken isi gecirmeyen eldivenler kullaniniz.

Urana ilk kez kullandiginizda, Tarife dokununuz ve * » sembolUnU seciniz, 1styl en yiksek ayara getiriniz ve zamani 15
dakikadan fazlaya ayarlayiniz. Kizartma sepetini kapatiniz ve bos pisirme icin programi calistiriniz. Pisirmeden sonra, yagdli
buharin citkmasi icin kizartma sepetini aciniz. Isitma borularinda yer alan tuz asindirmasina karsi koruyucu kaplama nedeniyle,
ilk kullanimda bir koku veya islenme olmasi normaldir.

M Gl¢ kaynadini fise takiniz ve etraftaki duvarlar veya
mobilyadan 10 cm veya 4 in¢ mesafede bir konumda
olmasina 6zen gosteriniz (Resim 1).

@ Malzemeleri pisirme tepsisine veya diger ilgili
aksesuarlara yerlestiriniz, fritdzdeki bosluga koyunuz ve
kapadi kapatiniz (Resim 2).

@ Operasyon panelinde gosterilen Tarife gore, ilgili islemi
se¢mek icin dokununuz. Kisisel tercihinize gére zaman
ve 1Islyl da ayarlayabilirsiniz. Pisirmeye baslamak icin
dokununuz (Resim 3).

@ Pisirdikten sonra yiyecegi disari c¢ikariniz. Yanma
tehlikesine karsi dikkatli olunuz. Yiyecedi cikardiktan
sonra, fritdzu kapal konuma getiriniz (Resim 4).




| Operasyon Paneli

@606 e e

D
D
©

Frit6z( acma veya kapatma

2 @

Pisirmeyi baslatma veya durdurma

S

Sicakligin korunmasini agma veya iptal etme, kombinasyon fonksiyonunu da ekleyebilirsiniz (detaylar
icin kombinasyon fonksiyonuna bakiniz.




@ On i1sitmayi acma veya &n i1sitmayi kapatma, kombinasyon fonksiyonunu ekleyebilirsiniz.
® Recipe 11 akilli Tarif programi ile pisirme zamanini ve isisini otomatik olarak kontrol etme
® '-: n nz Mevcut programda IsI gdsterme

& Min
@ ”:| ::: Mevcut programda zaman gdsterme
@ @ Isi veya zamani ayarlamak icin basiniz
@O Istyl veya zamani hizli ayarlamak icin basih tutunuz.
© }SHAKE} Yemegin cevrilmesi gerekiyorsa,3SHAKE$ gdstergesi yanip sdnecektir.

. Bagh degil, fonksiyon kapal

. Baglanti sirasinda yanip séner

> . Baglanti var, stirekli acik

* Not: UYGULAMANIN konfiglrasyon durumunu gdsterir. Daha fazla bilgi icin lGtfen Proscenic
uygulamasinin aciklamalarina bakiniz.

&) @ ‘ @ " yanip sonduguinde, agdaki Tarifin islemde oldugunu gosterir.

@ End Zaman gostergesinde “End” yazdiginda, pisirmenin sona erdigini gdsterir.




I Yemegin pisirilmesi
On 1sitma

Fritéz cok sicak degilse, yiyecedi koymadan &nce 6n i1sitma yapmanizi éneririz. On isitma
pisirmenin daha etkili olmasini saglayacaktir.

1. Glc¢ kaynagini fise takiniz. Programi baslatmak icin @’a basiniz.

2. “On Isitma/Preheat” diigmesine basiniz. Ekranda “205°C” ve “5 dakika/5 minutes” ibaresi
gorunecektir.

3. Istyr ayarlamak icin “+” veya “-* tusuna basiniz (tercihe gére). Zaman otomatik olarak
ayarlanacaktir.

4. On 1sitmay!1 baslatmak icin ’a basiniz.

5. On 1sitma tamamlandiktan sonra fritéz sinyal verecektir.

205°C (400°F) 5 dakika
200C (390°F) 5 dakika
195C (385°F) 5 dakika
190C (375°F) 4 dakika
185C (365°F) 4 dakika
180C (355°F) 4 dakika
170C (340°F) 4 dakika
165C (330° F) veya daha duslk 3 dakika




Pisirme
Dikkat:

o FritdzUn Uzerine herhangi bir nesne koymayiniz. Aksi takdirde, hava akimi etkilenecek ve pisirmeyi etkileyecektir.

o Fritdz bir yagl fritdz degildir. Fritdze pisirme yag, kizartma yagdi veya herhangi bir sivi koymayiniz.

o Fritdzden yiyecedi ¢ikartirken sicak buhara dikkat ediniz.

o Aksi belirtilmedigi strece, stre (1-60 dakika) ve 1s1 (75-205°C veya 165-400°F) ayarlanabilir.

o Gergek pisirme sonuclari degiskenlik gosterebilir. Yontemi ayarlamadan énce lGtfen kizartma rehberine ve tarife bakiniz.

1. Gug kaynagdini fise takiniz. Programi baslatmak icin“ @ ”a basiniz.

2. “Tarif/Recipe” diigmesine basiniz. Ekranda tarife gére belirlenen isi ve siire gériinecektir. Detaylar icin asagdidaki tabloya
bakiniz. . @ @ ,

3. Islyi ve sUreyi ayarlamak icin @ @ a tusuna basiniz.
4. Pisirmeyi baslatmak igin ‘ a basiniz.
5. Pisirme tamamlandiktan sonra fritdz sinyal verecektir.

Destekleyici

Sembol Ayarlanmis isi Is1 arahgi Ayarlanmis Siire* Siire araligi
_ 370°F
385°F
PATATES o 20 dakika
195°C 75-205°C _
J—— 165-400° F 1-60 dakika
KANAT 195°C 25 dakika
) 400°F _
BIFTEK 005° C 6 dakika

fonksiyonlar

B3SHAKE

3SHAKE




Is1 araligi

Ayarlanmis Siire*

Siire araligi

Destekleyici
fonksiyonlar

Sembol Ayarlanmis isi
300°F
SEBZE 150°C
350°F
BALIK 175°C
Sogdan Halkal S70°F
ogan Halkalari 190° C
PizzA Se0°F
175°C
PASTA S00°F
150°C
380°F
TOST 195°C

75-205°C
165-400° F

10 dakika

8 dakika

20 dakika

8 dakika

30 dakika

3 dakika

1-60 dakika

3SHAKE

3 SHAKE

* On ayarlanmis stre bir referans degerdir. Kullanicinin pisirme siiresini yiyecedin agirligina gére ayarlamasi dnerilir.
3 SHAKE$ sembolli ile belirtilen destek fonksiyon, pisirme sirasinda tarifin kullaniciya yemegi karistirmasi veya cevirmesini hatirlatacagi

anlamina gelir.




Sicak tutma

1. Guc kaynagini fise takiniz. Programi baslatmak icin “ @ "a basiniz.
2. Herhangi bir “Tarif/Recipe” digmesine basiniz.

3. Sicak tutma siresini ayarlamak icin’ "tusuna basiniz.

4. Pisirme 1sisini baslatmak icin“ () "a basiniz.

) Ayarl
Sembol On Ayar Ayarlanmis isi Isi araligi ya;;rr;mls Sire araligi
Sicak tutma 1775?5 / 5 dakika 1-60 dakika

* Sicak tutma slresi cok uzun oldugunda yiyecedin tadi etkilenecektir.

Kombinasyon modu

1. On 1sitma + Tarif
2. Tarif + Sicak tutma
3. On i1sitma + Tarif + Sicak tutma

Yemegi cevirme

Yemek nasil alt Ust edilir?

1. Kizartma islemi sirasinda, yemegi fritdzden cikariniz ve alt Ust ediniz veya karistiriniz.
2. Pisirme tepsisini 1siya dayanikli bir destek Uzerine veya ylzeye yerlestiriniz.

3. Yemedi karistirmak veya cevirmek icin masa kullaniniz.

Not: Kizartma haznesini actiktan sonra, fritéz otomatik olarak kizartma islemini durduracaktir. GUvenlik i¢in, kizartma
haznesi kapanincaya kadar ekran gecici olarak kapanacaktir. Kizartma islemi otomatik olarak tekrar baslayacaktir. Fritdz

hizli soguyacagdi icin ¢evirme islemini 30 saniyeden daha uzun sirede yapmayiniz.




Cevrilmesi gereken yiyecekler:

® Genellikle sallamayi gerektiren, patates kizartmasi veya tavuk fileto benzeri bir araya getirilmis klictik parcalardan olusan yiyecekler.
e Sallanmadiginda bu yiyecekler ¢itir ¢itir olmaz veya esit pismez.

e Biftek gibi yiyecekleri de esit pismesi/kahverengilesmesi icin cevirebilirsiniz.

Cevirme zamani ve siireleri:

® Kizartma siresince yiyecedi bir kez sallayiniz veya ceviriniz; gerekirse, daha ¢ok defa sallayiniz veya ceviriniz.

® Bazi tariflerin “sallama hatirlatma” fonksiyonu vardir (“Pisirme” bélimune bakiniz).

Cevirme hatirlatma:
e Hatirlatma yapmak icin “Sallama hatirlatma” sinyal verecektir ve ekrandaSHAKE§isimgesi yanip sénecektir.

® Eger yiyecedi ¢ikarmak icin kapadli agmazsaniz, “Sallama hatirlatma” 1 dakika sonra tekrar sinyal verecek ve ekranda$SHAKES
simgesi gorinecektir.

e Yiyecedi cikarmak icin kapadi actiktan sonra, sallama hatirlatma duracak ve3SHAKE§ simgesi kaybolacaktir.

| Pisirme Rehberi

Fazla doldurma:
Eger cok fazla yiyecek varsa esit pismeyecektir.

Yag kullanimi:
1. Yiyecegdin daha ¢itir olmasini saglamak icin az miktarda pisirme yadi kullaniniz. En fazla 30 ml yag kullaniniz.

2. Az miktarda pisirme yagdi yiyeceklerin Gzerine esit olarak puskurtulebilir.

Yiyeceklerin pisirilmesi ve kizartilmasina dair ipuclari:
1. Fritozde, fritozde pisirilebilen donmus yiyecekler gibi her tirll yiyecedi pisirebilirsiniz.

2. Pasta, el yapimi pay veya herhangi bir dolgulu veya hamurlu ¢érek yapmak isterseniz, malzemeleri isiya
dayanikl bir hazneye koyunuz ve sonra pisirme haznesine yerlestiriniz.

3. Cok yagli yiyecekler pisirmek fritdzin alt kismina yag damlamasina neden olacaktir. Kizartmadan sonra kalan
yagr dokiniz.

4. Marine edilmis yiyecekler sicrar ve ¢cok duman cikarir. Dolayisiyla, kizartmadan énce dokunarak suyunu aliniz.



Patates kizartmasi:
1. Citir olmasini saglamak icin 8-15 ml yag kullaniniz.

2. Cig patates kizartirken, patatesleri nisastadan arindirmak icin kizartmadan &nce 15 dakika suda bekletiniz. Yag
koymadan 6nce bir havlu yardimiyla kurulayiniz.

3. Daha citir olmasi i¢in ¢ig patatesleri ince dilimleyiniz. Patatesleri 0.6x7.6 cm ebatlarinda kesmeye calisiniz.

Et:
1. BlyUk et parcalarini pisirmeden énce tamamen ¢ézuldiginden emin olunuz.

2. Tuketmek icin glvenli i¢ sicakhiga ulastigindan emin olmak icin, et pisirirken termometre kullaniniz.

Yiyecek Tiir i¢ sicakhk
Kiyma 160° F (70° C)
Sigir eti + Dana eti Biftekler, Rostolar: Orta 160°F (70°C)
Biftekler, Rostolar: Az pismis 145°F (63° C)
Gogusler 165°F (75°C)
Tavuk + Hindi Kiyma, Doldurulmus 165°F (75° C)
Tam tavuk/hindi, but, kalca, kanat 165°F (75° C)

Balik + Kabuklu . . .
o . Her tar 145° F (63° C)

deniz Grunleri

Kiyma 160° F (70° C)
Kuzu Biftekler, Rostolar: Orta 160°F (70° C)
Biftekler, Rostolar: Az pismis 145°F (63°C)

Not: Proscenic mutfagi hakkinda daha fazla bilgi almak icin, profesyonel seflerimiz tarafindan hazirlanmis olan
tarif kitaplarimizi ve ipuclarini inceleyiniz, Proscenic uygulamamizi indiriniz ve tarif toplulugumuza katiliniz.





